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АНОТАЦІЯ КУРСУ

Курс «Технології виробництва» допоможе розібратися з
основами технології виробництва харчових продуктів.



МЕТА КУРСУ: набуття студентами визначених 
компетентностей

Компетентності Результати навчання

Розуміти технологічні основи створення продукції. Знати науково-понятійний апарат технологій виробництва 

харчової продукції.

Орієнтуватись в класифікації продукції харчування.

Знати фізико-хімічні процеси, що тривають при обробці у 

харчових продуктах.

Розуміти загальні характеристики технологічних процесів 

виробництва продукції.

Орієнтуватись в технологіях виробництва продуктів 

рослинного та тваринного походження.



ІНФОРМАЦІЙНИЙ ОБСЯГ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ

ТЕМА 1. Загальна характеристика технологічних процесів виробництва продукції.

ТЕМА 2. Фізико-хімічні процеси, що тривають при обробці у харчових продуктах.

ТЕМА 3. Технологія борошна, хліба та макаронних виробів.

ТЕМА 4. Технологія борошняних та цукрових кондитерських виробів.

ТЕМА 5. Технологія шоколадних виробів.

ТЕМА 6. Технологія молока та молочних продуктів.

ТЕМА 7. Технологія м’яса, м’ясопродуктів та тваринних жирів.

ТЕМА 8. Технологія виробництва рослинних олій.

ТЕМА 9. Технологія бродильних виробництв та безалкогольних напоїв.

ТЕМА 10. Технологія переробки овочів та фруктів.


